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Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39

m 6-nov

fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

RESTAURANT SCOLAIRE DE BERTHOUVILLE

n=wrest

SEMAINE DU 6 AU 12 NOVEMBRE 2023

7-nov 8-nov 9-nov DRED 10-nov
~—= Potage maison X Céleri mayonnaise Salade verte ettes de sardine
— Houmous maison . N .
Betteraves vinaigrette ﬁ_ (& fartiner) Terrine de campagne X @ Potage aux légumes X
o . o . Lentilles Lentilles
Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise X . .
vinaigrette vinaigrette
. - | Parmentier de lentilles Cceur de colin créme de Emincé de porc aux
Pilon de poulet réti X L - 5 —
(plat complet végétal) curry champignons noirs
T Risotto deriznoiraux [N
Nuggets de blé Beignets de calamars X R&ti de porc* & la diable X « champignons noirs
(plat complet)
Omelette Omelette Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux X
Choux de Bruxelles Epinards Haricots verts X Riz noir complet BIO
Coquillettes X Purée X Pommes vapeur _mes de Terrg, Aubergines
/ champignons
Pommes vapeur Pommes vapeur Carofttes Carottes X
Coulommiers X Petit moulé nature X Emmental d la coupe X Camembert X
Yaourt sucré Creme de gruyére Petit suisse aromatisé Petit suisse sucré
Fruit X Coupelle pomme Fruit : : 2 - : . =
Biscuit fourré abricot Flan nappé caramel X Yaourt aromatisé X [ Liégeois chocolat X

\w:'.,/ viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol 5J

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

_@_ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




