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NOM DU CLIENT

RESTAURANT SCOLAIRE DE BERTHOUVILLE

n=wrest

SEMAINE DU 4 AU 10 DECEMBRE 202

OoLOF

ROUGE
5-déc 7-déc 8-déc
Salade coleslaw Salade Mexicaine
(chou blanc et carottes Macédoine mayonnaise (haricot rouge, tomate, Saucisson a I'ail* X
rdpées mayonnaise) mais, poivrons)
ﬁ_ ) Salade de riz Céleri Chou blanc
Potage maison X . . A
— — au surimi rémoulade vinaigrette
Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette X Crépe au f’romoge X Crépe au f,romoge
(entrée) (entrée)
Chorba a r'agneau A}_
Gratin de chou-fleur au (plat complet, soupe =
Rosti de Iégumes X jambon* X tomate, vermicelle avec Coeur de colin sauce citron
(plat complet) boulette d'agneau et pois
~rhirhae)
Feuilleté au chevre Rognons de besut sauce Ailerons de poulet Tex Mex Saucisse de Francfort* X
ﬁ moutarde
i hou-fl t
Cra rl:r:eescdeo?errzuc;f Chorba sans viande
lat complet végétal
‘-@ fromage (P i getal)
Omelette Omelette X Poisson pané
— ol courgettes
Cunry de lentilles corail Blé o g Haricots verts
a la sauce tomate
.@‘Purée d'épinards Chou-fleur Purée 80% Farfalle X
Pommes vapeur X Pommes vapeur Carofttes 20% Carottes
Petit suisse sucré Gouda a la coupe X . Pet." moule
ail et fines herbes
Petit moulé nature X Petit suisse Fondu Président X
aromatisé
rromage pianc sauce
Coupelle pomme Clémentine X fraise X Fruit X

Flan nappé caramel X

Mousse au chocolat

* Nouveauté

[Aan camu)

Petit fourré fraise

Yaourt aromatisé

/ viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol 5J

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

_ﬂ;i Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



