Cuisine Centrale Newrest Isidore

—
ccentral.barentin@newrest.eu Restaurant scolaire de BERTHOUVILLE n:wrest
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

SEMAINE DU 22 AU 28 JANVIER 2024

m 22-jan. \\“\J 23-janv 2 24-janv

1~ Céleri mayonnaise

VENDRED

7~ Carottes rapées
al'orange

1ot Potage
7 auxlégumes

-Q_ Houmous du chef Corpgccp ~Chou rouge vinaigrette _ﬁsolode de boulgour
== de radis noir ’ —
Betteraves Betteraves Crépe au fromage Crépe au fromage
vinaigrette vinaigrette (entrée) (entrée)

ot

Brandade de poisson

. z oti *
Beignets de légumes Roti de porc * (plat complet)

)_¢

| Curry de lentilles corail \”ﬁ/ w
(nt aux oignons

Poisson pané Crépe jambon emmental*

Crépe au fromage Crépe au fromage Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille
(plat) (plat)
Riz Haricots verts Purée
Carottes bgfonnets ala Purge . Coquillettes Epinards
creme de céleri
Haricots verts Haricots verts Purée Purée

Edam a la coupe Coulommiers

Créme de gruyére -

Petit moulé nature

Petit suisse aromatisé Pavé demi sel

R

Gateau
au yaourt du chef

Yaourt aromatisé Fruit -

Coupelle pomme Mousse au chocolat

naRnd

Madeleine Liégeois vanille
* Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire
A
fﬁ/ viande bovine d'origine frangaise - Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _@_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



