Cuisine Centrale Newrest Isidore =
). ccentialbarentin@newresteu NOM DU CLIENT RESTAURANT SCOLAIRE DE BERTHOUVILLE n=wrest

& Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

SEMAINE DU 20 AU 26 NOVEMBRE 2023

20-nov 21-nov 22-nov 23-nov m 24-nov
Paté de foie* Salade de pommes de {al Salade Olivier
N . ~q terre, pois chiche: Potage a la tomate ~ (macédoine, ceuf,
(a couper par vos soins) ol .
3 betteraves cornichon)
Carottes rdpées ef”*c Potage Crécy Betteraves persillées Céleri au citron
Macédoine Macédoine . .
) ) Crépe au fromage Crépe au fromage X
mayonnaise mayonnaise
Y :
=/ (-1 Pasta e lenticchi
Brandade de poisson Roti de porc *sauce 1= - f‘%‘LM
9 lat complet N brune Roti de boeuf (pates aux lentilles, plat
Jal (plat complet) — _— complet végétal)
i ~y Flan d'épinards au Boulettes végétales tomate
Cordon bleu de volaille 7~} P 9 Nuggets de poulet X
REAEN fromage mozzarella
Poisson pané Poisson pané Haché de veau Haché de veau
Purée Haricots verts Macaroni T Brocolis béchamel 30%
~ IO U TEYUNTES
Petits pois Riz Jal d'hiver Boulgour 70%
Lndt _omventin _neonint)
Pommes vapeur Pommes vapeur Carottes Carottes
Mimolette & la coupe Yaourt sucré Créme de gruyére Carré de I'Est
Petit as ail et fines herbes Petit moulé nature Petit suisse aromatisé Yaourt sucré X
. . . Gat h lat
Yaourt aromatisé Madeleine Fruit {M X
{nl  duchef
. . Péche au siro
Mousse au chocolat Flan nappé caramel Coupelle pomme abricot N P
(en boite)
* Nouveauté
/*'2\ A n P 0 . o . * (‘C; 7
/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques Plat contenant du porc 1nl Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



