Cuisine Centrale Newrest Isidore — ®i ‘
ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT Restaurant scolaire de BERTHOUVILLE n_WreSt [ntre 1 Cours

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

SEMAINE DU 16 AU 22 DECEMBRE 2024
\
\

16-déc \“*\\_J 17-déc / 18-déc 19-déc

20-déc

Jfal

Befteraves mais et ceuf

Carottes rapées Macédoine mayonnaise
Al
T Potage aux légumes Potage aux lentilles Salade verte

Pomme de terre Pomme de terre L) L

. . Yoinme de ferre vinaigrette
vinaigrette vinaigrette
Torsades aux Iégumes ——
Fevilleté au saumon

Jambon blanc*
EEEE— provencaux et fromage

Beignets de calamars Manchon de poulet réti

Accras de morue .
/ mayonnaise

Poisson pané

Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille

@_ Butternut et Torti Chou-fleur béchamel
_bommes de terre —
Carottes Riz

_ﬁl Riz aux oignons

Haricots verts

Haricots verts Pommes vapeur

Petit moulé ail et fines Camembert

Petit suisse aromatisé
meean e s herbes

Petit suisse aromatisé

Fondu Président Petit moulé nature

Yaourt aromatisé Coupelle pomme

]
=

Yaourt aromatisé

Liégeois chocolat Compote de pomme

* Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire
4_}'}/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT


mailto:ccentral.barentin@newrest.eu

