Cuisine Centrale Newrest Isidore
ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

n=wrest

Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

SEMAINE DU 27 MAI AU 2 JUIN 2024

* Nouveauté

o
r:_..;/ viande bovine d'origine frangaise

\
|
m 27-mai \j 28-mai / 29-mai

Melon
(a couper par vos soins)

_.@.oncombres vinaigrette

-

@ 30-mai

Carottes rapées
§//' au mais

Taboulé oriental

ol

Pommes de terre
—_— vinaigrette

P&té de foie*
(& couper par vos soins)

Tomate

Chipolatas locales*

G

=l

Timbale de colin dla
ﬂ_ créme de curry

Tomate

\¥

Couscous aux pois
chiches

£t

Emincé de volaille

lat complet végétal au paprika
/"
Acras de morue Omelette

-@Solode de boulgour

Salade verte

% Tomate

" Hachis parmentier

4}./ (plat complet)

>

Cceurde colindla
provencale

Poisson pané

Poisson pané

Cordon bleu de volaille

Cordon bleu de volaille

\x

Emmental & la coupe

§//' Pommes vapeur

Brocolis Semoule Courgettes
§f Pommes vapeur 1= Mélange oriental gf Farfalle Ratatouille
Purée Purée §D//- Carottes §D//- Carottes
Yaourt sucré tit moulé ail et fines §D, Neufchatel
7~ herbes 7~ au lait cru AOP

%’Deﬁ’r moulé nature

Fromage blanc sucré de la

Fondu Président

F-74-5 grille choix scol4J

Madeleine Flan nappé caramel $f | p__Ferme de la Chapelle Fruit
G Brestot
Coupelle pomme abricot §fYoourT aromatisé §f Camembert et fruit §f Yaourt aromatisé
Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire
N ) n A A % ﬂ s
= Les produits locaux eio) Les produits biologiques Plat contenant du porc Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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