* Nouveauté

&
ﬁ/ viande bovine d'origine frangaise

Cuisine Centrale Newrest Isidore
ccentral.barentin@newrest.eu

Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

SEMAINE DU 13 AU 19 MAI 2024

\“‘RRRR_RRRJ 14-mai

.ﬂ&qlade Mexicaine

(haricot rouge, madis,
tomate, poivron)

P{té de campagne local*
{d couper par vos soins)

Pommes de terre
vinaigrette

Tomate vinaigrette

Lentilles vinaigrette

~ MERCREDL

n=wrest

é Coleslaw rouge
(carottes répées et chou
rouge mayonnaise)

Saucisson & l'ail*

Menus & nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

16-mai % 17-mai

Taboulé oriental

Ll

Pommes de terre
vinaigrette

Macédoine
mayonnaise

Croquette de mais

Cceur de colin créme de
cur

Jambon blanc*

P Y

R&ti de porc braisé*

Cordon bleu de volaille

Haricots verts

@ Falafels BIO en sauce
1

Ro6ti de boeuf

Carottes rpées

Macédoine

.@_Graﬁn de chou-fleur

au jambon*
lat complet

Feuilleté au saumon

Cordon bleu de volaille

Tarte aux poireaux

Blé

P |

Purée de betteraves

10l

Yaourt aromatisé

F-74-5 grille choix scol4J

Coupelle pomme fraise - Gélifié vanille

Tarte aux poireaux

1t

—— Chou-fleur béchamel

Petit moulé nature

Pommes vapeur Carottes boulangéres - Riz noir BIO Pommes vapeur
Carottes Carottes Purée
Camembert Emmental d la coupe - Yaourt sucré -
- - Petit moulé
Petit suisse aromatisé

Fruit

ail et fines herbes

Petits beignets pomme

Flan nappé caramel

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

_ﬁj‘_ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT


mailto:ccentral.barentin@newrest.eu

